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BOLETIM INFORMATIVO

EMBAIXADA DA INDLA,
LUANDA

DO GABINETE DA EMBAIXADOR &

Caros leitores,

Tenho o prazer de apresentar a 202 edicdo do boletim informativo
‘Bharat Darshan' para o més de Margo de 2022. No boletim deste més
apresentamos o estado de Tamil Nadu. A terra da bela lingua tamil,
gue é a lingua mais antiga do mundo, tem uma rica cultura, patriménio
e arquitectura. O texto mais antigo da literatura tamil, também
conhecido como literatura sangam, tem 2000 anos de idade. Cerca de
33.000 templos antigos, muitos com pelo menos 800 a 2000 anos,
encontram-se espalhados por todo o Tamil Nadu. Recheado de
arquitectura complexa, variedade de esculturas, e ricas inscricdes, os
templos permanecem a prépria esséncia da cultura e do patrimdnio
tamil Nadu. Marco foi o més das mulheres e também da estacdo da
Primavera. Organizamos um programa de gala para as mulheres
indianas e angolanas de Luanda para comemorar o Dia Internacional
da Mulher. Celebramos também Holi, o festival da Primavera, com
muito fervor. HA uma grande variedade de arroz, lentilhas e
variedades de vegetais na cozinha tamil. Agradecemos a Sra. Pallavi
Redkar por nos ter fornecido uma receita de prato popular de tamil
'Idli'. Facultamos também informacdo sobre as duas asanas de loga
Bhadrasan e Matsyendrasan pela Sra. Manisha Chitnis '(http://
www.instagram.com/ _young.again) para o manter em forma e
saudavel, juntamente com algumas dicas de Ayush. As suas
sugestdes, comentdrios e feedback sdo bem-vindos. Cada boletim

informativo serd também publicado no nosso website
(www.indembangola.gov.in) pagina do Facebook
(@indiainangola2019) Twitter (@IndiainAngola) e Instagram

(@india_in_angola)

Com os melhores cumprimentos.

Pratibha Parkar
Embaixadora da india na Republica de Angola

Embassy of India, Luanda [Angola]

Working hours: Monday to Friday: 0900 hrs. to 1730 hrs
Address: Four Villas Condominio, Villa No. 4, Av. Principal de Talatona (Avenida Samora Machel), Talatona, Luanda, Angola
Email: amboff.luanda@mea.gov.in, Tel. 941564851/941564887/941565957/941566132
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até ao final de 2021-22, disse a PFRDA . Mais de 99 milhdes de contas APY
foram abertas durante o ano fiscal de 2021-22, levando o numero de
subscritores para 4,01 milhdes no final de Marco de 2022, disse a
Autoridade Reguladora e de Desenvolvimento do Fundo de Pensdo (PFRDA)
num comunicado.

Os subscritos sob a contam O regulador de fundo de pensdo disse que o APY tinha visto este tremendo

I sucesso devido a participacdo activa de todas as categorias de bancos. Cerca
com a marca de 4 milhdes de 71% das inscricdes de bancos do sector publico (PSB), 19% de bancos
até Margo de 2022 rurais regionais (RRB), 6% de bancos do sector privado, 3% de bancos de

pagamento e pequenos bancos financeiros (SFB).

O RBI em 08.03.22 lancou a UPI para telefones de recursos denominados

UPI123pay. O governador do RBI Shaktikanta Das langou o UPI123pay e também

langou uma linha de apoio ao cliente 24x24 para pagamentos digitais em Mumbay. 123PAY’
Esta nova iniciativa do RBI facilitard a utilizagdo do UPI com texto e permitird aos

utilizadores de telefones comuns realizem vdrias transacgGes financeiras

e ndo financeiras sem problemas. A linha de apoio ao cliente 24x24 dara RBI

langa a linha de apoio UPI123pay e
24x24 para pagamentos digitais em

uma oportunidade de fornecer solugGes a vdrias questGes sobre
pagamentos digitais. A RBI langa a linha de apoio UPI123pay e 24x24
para pagamentos digitais em Mumbai.

Mumbai.

A Ministra das Finangas Nirmala Sitharaman afirmou que a economia digital
da india devera registar um crescimento exponencial para 800 bilhdes de
ddlares até 2030, em virtude da crescente penetracdo da Internet e do
aumento dos rendimentos. Ela disse que a india tem mais de 6.300 fintechs,
das quais 28% sao em tecnologia de investimento, 27% em pagamentos, 16%

em empréstimos, e 9% em infra-estruturas bancdrias, enquanto mais de 20%

sdo em outros campos. Falando virtualmente para a Associacdo de Ex-alunos
Ministra das Finangas, Sitharaman do IIT em Mumbay no dia 12.03,.22, Sitharaman disse que a avaliagdo
combinada da industria fintech da India deverd aumentar para 150 bilh&es

diz que a economia digital da india . - R N . .
q & de dodlares nos proximos trés anos. A Ministra das Finangas disse que a

vera um crescimento exponencial maioria dos unicornios de startups sdo do sector de fintech e que a facil

para 800 bilhdes de délares até 2030 isponibilidade de financiamento os tem ajudado a crescer.

Recentemente, o Governo indiano revelou a Nova Politica de Hidrogénio Verde

da India ao abrigo da Missdo Nacional de Hidrogénio. A missdo visa ajudar o |
governo a cumprir o seu objectivo climatico e a tornar a india um centro de
hidrogénio verde. Existe um consenso crescente em todo o mundo de que é

necessario tomar medidas concertadas para reduzir o aquecimento global para "
niveis inferiores a 20 C e, se possivel, para o limitar a 1,50 C acima dos niveis pré-industriais. A transicdo para o
Hidrogénio Verde e a Amoénia Verde é um dos principais requisitos para a reduc¢do das emissdes. O hidrogénio
como vector energético tem um papel vital na diversificacdo das energias renovaveis em sectores econdmicos
chave, aumentando a quota das energias renovaveis no cabaz eléctrico, permitindo transportes limpos, e

industrias descarbonizadoras como fertilizantes, quimicos, petroquimicos, ferro, e aco.
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OPORTUNIDADES DE INVESTIMENTO NO SECTOR AUTOMOVEL DA INDIA

Perspectiva

A india é o 52 maior mercado mundial de veiculos. Espera-se que a india seja o terceiro maior mercado
automovel do mundo em termos de volume até 2026.

A industria automével da india, fabrica actualmente 22,7 milhdes de veiculos, incluindo Veiculos de
Passageiros, Veiculos Comerciais, Trés Rodas, Duas Rodas, e quadriciclos em Abril-Marco de 2020, dos quais
4,1 milhdo sdo exportados. A india detém uma forte posicdo na arena internacional de veiculos pesados,
sendo o maior fabricante de tractores, segundo maior fabricante de autocarros, e terceiro maior fabricante
de camides pesados do mundo.

Espera-se que o mercado EV (Veiculos eléctrico ) cresca a uma CAGR( Taxa de Crescimento Anual
Composto) de 44% entre 2020-2027 e espera-se que atinja 6,34 milhdes de unidades de vendas anuais até
2027. A industria EV criara cinco milhdes de empregos directos e indirectos até 2030.

Foi identificada uma dimensdo de mercado de 50 bilhdes de ddlares para o financiamento de EV em 2030,
cerca de 80% da dimens3o actual da industria de financiamento de veiculos a retalho da india, no valor
actual de 60 bilhdes de ddlares. A industria indiana de veiculos de passageiros devera registar um
crescimento de 22% - 25% no ano fiscal de 2022. A IndUstria Automével da india vale mais de 100 bilhdes
de délares e contribui com 8% da exportacdo total do pais e representa 2,3% do PIB da india, estando
previsto que se torne a 32 maior do mundo até 2025. 100% de IDE permitido por via automatica.

CENARIO DA INDUSTRIA
A producdo anual da india no ano fiscal de 2021 foi de 22,7 milhdes de veiculos e 13 milhdes de veiculos de

Abril a Outubro de 2021. No mercado Automével na india, os veiculos de duas rodas e de passageiros
representaram 81,2% e 14,6% da quota de mercado, respectivamente. As vendas de automdveis de
passageiros sdao dominadas por automdveis pequenos e de tamanho médio.

No geral, a exportagdao de automoéveis indianos foi de 4,1 milhdo de veiculos no ano fiscal de 2021. As
exportacdes de automoveis indianos foram de 1.419.430 unidades entre Abril de 2021 e Junho de 2021, em
comparagao com 436.500 unidades em Abril. 2020 a Junho de 2020.

PLANO DE INCENTIVOS LIGADOS A PRODUCAO (PLI)
O Gabinete da Uniao presidido pelo Primeiro Ministro, Sr. Narendra Modi, anunciou o Plano de

Incentivo a Produgdo-Ligada (PLI) nos sectores Automoveis e Componentes Automaéveis. O plano
oferece incentivos financeiros para impulsionar o fabrico nacional de produtos de Tecnologia
Automovel Avancada e atrair investimentos na cadeia de valor do fabrico de automdveis. As
licitagdes para este plano foram encerradas a 9 de Janeiro de 2022.
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CULTURA E TURISMO

LUGAR DO MES: TAMIL NADU

Tamil Nadu é um estado do sudoeste da india. A sua capital e maior cidade
é Chennai, também conhecida como Madras. O estado é o lugar de origem
do povo tamil, cuja lingua tamil - uma das linguas cldssicas vivas mais antiga

do mundo - é muito falada no estado e serve como sua lingua oficial.

Tamil Nadu tem muitas atrac¢des turisticas a pontilhar o seu comprimento e largura, mas os Locais de
Peregrinagdo sdao os melhores lugares para explorar em Tamil Nadu. Numerosos templos antigos, decorados em
arquitectura Dravidiana, tém atraido os turistas de todo o mundo ha séculos. Alguns deles sao Patrimonios

O Templo Arulmigu Meenakshi Amman, também conhecido
como Templo Meenakshi Sundareshwar, é um templo histérico
hindu localizado na margem sul do rio Vaigai no templo da
cidade de Madurai, Tamil Nadu. E dedicado a deusa Meenakshi,
uma forma de Parvati, e ao seu consorte, Sundareshwar, em
forma de Shiva. O templo estda no centro da antiga cidade de
Madurai, mencionada na literatura Tamil Sangam, com o
templo da deusa mencionado nos textos do século VI - CE.

O Nilgiri Mountain Railway é um caminho-de-ferro de 1.000 mm de
largura em Tamil Nadu, construido pelos britanicos em 1908. O
caminho-de-ferro é operada pela Southern Railway. O mesmo depende
da sua frota de locomotivas a vapor. A NMR mudou para locomotivas
diesel no trogo entre Coonoor e Udhagamandalam. A populagao local e
os visitantes dirigiram uma campanha para regressar as locomotivas a
vapor nesta sec¢do. Em Julho de 2005, a UNESCO acrescentou que a
linha férrea da montanha Nilgiri como uma extensdo do Patriménio
Mundial da Linha Férrea dos Himalaias Darjeeling.

O lago Kodaikanal, também conhecido como lago Kodai é um lago
artificial localizado na cidade de Kodaikanal no distrito de Dindigul, em
Tamil Nadu. Sir Vere Henry Levinge, o entdo cobrador de Madurai, foi
fundamental na criagdo do lago em 1863, no meio da cidade de
Kodaikanal que foi desenvolvida pelos britanicos e primeiros
missionarios dos EUA. Diz-se que o lago é o marco geografico e a
atracgdo turistica mais popular do Kodaikanal. O Concurso de Barcos e
os Concursos de Flores sdo uma das caracteristicas regular na estagido
do Verao que atrai turistas.
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Bharatanatyam, considerada a forma de dancga
classica mais antiga da india, foi iniciada nos
templos hindus de Tamil Nadu e acabou por se
desenvolver no Sul da india. A base teérica
desta forma de danga, que também é referida
como Sadir, remonta ao texto sanscrito de
Bharata Muni sobre as artes performativas
chamado 'Natya Shastra'. Em Bharatnatyam,
anedotas e histérias de temas religiosos e
ideias espirituais hindus sao ilustradas pelos dangarinos com um trabalho de pés deslumbrante e gestos impressionantes. O
seu repertorio performativo inclui os trés aspectos primarios das artes performativas, nomeadamente: a danga pura de
Nritta, a Nritya mais lenta e dramatica, e a peca de teatro ou Natya. Acrescentando abundantemente a toda a
performance, os acompanhantes incluem o guru, um vocalista ou 'nattuvanar' que normalmente conduz toda a
performance, musica composta por instrumentos como cimbalos, uma longa trompa chamada 'nadaswaram’', um tambor
chamado 'mridangam’, o instrumento de cordas 'veena' e a flauta.

Silambattam

Com base no uso destro das armas e na técnica das artes marciais
indianas, o treino para Silambattam comeg¢a com o aperfeicoamento da
agilidade fisica e for¢ca do executante. O corpo deve ser condicionado a
resisténcia e resisténcia e o foco é dado a melhoria dos requisitos de
batalha como flexibilidade, coordenagdo maos-olhos, consciéncia
cinestésica, equilibrio e velocidade. A principal arma utilizada é o bastao
de bambu, cujo comprimento é calculado com base na altura do
executante. Outras armas importantes utilizadas em Silambattam incluem
a Maru para empurrar, a foice chamada Aruval, o chicote ou Savuku, a
espada Vaal, a faca ou Katti, e o porrete ou Sedikuchi. A graciosa e
combativa danga de Silambattam infunde ensinamentos subtis de disciplina, presen¢a de espirito e camaradagem
entre outras elevagdes espirituais.

Thanjavur painting
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As pinturas Tanjore sao conhecidas pelas suas extravagantes representa¢des de divindades
usando cores vibrantes e enfeites vistosos, especialmente folha de ouro. Embora a forma de
arte tenha sofrido vdrias mudangas ao longo dos anos, continua a ser popular entre os
amantes da arte até hoje, e inspira muitos artistas com o seu estilo verdadeiramente indiano.
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CONSELHO DE AYUSH DO MES

Y HATTT m
m MINISTRY v GYOV
—% OF AYUSH W IR

Collaboration between
Ministry of AYUSH & Ministry of WCD for

Conrolling Malnutrition

A Quality as well as quantity of food based on the Ayurveda
\ principle of nutrition play a vital role in proper nutrition of
children

® Malnutrition is one of the main reasons for infant mortality,
especially under age of 5 years & is directly linked to
inadequate immunity

: e The AYUSH interventions to be designed considering local
V.D availability, local food habits & culture etc.

vy  Ayurveda, Yoga & other traditional systems of medicine to
W”  beintegrated into POSHAN Abhiyaan

7 Ways Ayurveda Benefits In Your Daily Life

1. It promotes self-love
2.1t promotes better health and wellbeing
3. Reduce stress and anxiety

4. Removes toxins from the body

5. Maintenance of weight

6. Improve immunity

7. Helps in attaining an overall balance

A dieta desempenha um papel muito preponderante no nosso
estado de saude fisica e mental. Muitos problemas de satide
comuns podem ser prevenidos ou tratados através do consumo
de uma boa dieta. E necessario seguir os seguintes passos.

Lavar bem os legumes e frutas antes de cozinhar.

Utilizar a cozedura, vaporizagao, grelhados, etc. como métodos
de cozedura.

Farinha de trigo integral (sem peneirar) pode ser preparada
para fazer roti.Roti feito de jowar, bajra, ragi, milho (macca)
também tém alto teor de fibra. A utilizacdo de pao branco, nan,
roomali roti e outras preparagdes de maida deve ser limitada.

E desejavel tomar 50-100 gms/dia de fibra, quando cereais
integrais, leguminosas e vegetais sdo consumidos diariamente.
E para nossa vantagem manter os nossos padrdes tradicionais
de cozinha e alimentagao.

Aumentar a disponibilidade local de frutas sazonais e
vegetais de folha verde na dieta.

Os praticantes afirmam que uma
limpeza de kitchari pode ajudar:
eliminar toxinas acumuladas da
mente e dos tecidos do corpo.
melhorar a digestao e restaurar os
movimentos intestinais regulares.
remover peso ou

congestionamento no corpo.

Ingredientes do Ayurvedic Khichdi: 1 colher de sopa de azeite; 1
colher de sopa de cebola picada; 1 colher de sopa de gengibre
bem picado; 1/2 pimenta verde; 1 colher de sopa de alho bem
picado; Uma colher de sopa de acafrdo; 1/2 colher de cha de
pimenta preta; Um pouco de agua ; 1/2 colher de sopa de
cominho em pé; 1/2 colher de sopa de coentro em pod; 1/2
colher de sopa de caril em p6; Uma pitada de heeng; 1/2 xicara
de arroz basmati demolhado; 1 xicara de moong dal; 1 colher de
sal; 1/2 xicara de brécolis ou couve-flor; 1/2 xicara de espinafre
ou couve; 1/2 xicara de aipo (opcional); 1 cenoura picada; 1
kombu de talo (opcional, é um tipo de alga marinha utilizada na
culindria japonesa). Evitar em casos de disturbios acido-
pépticos.

Como Fazer Khichdi Ayurvédico: Aqueca o azeite numa panela;
Adicione a cebola e o gengibre; Adicione o alho. Refogue;
Adicione os pimenta verde; Agora adicione os temperos:
acafrdo, pimenta preta; P6e um pouco de agua para que os
temperos ndo queimem; P6e o cominho e o coentro em pg; O
lume deve ser baixo; No final acrescente o heeng; Misture bem;
Agora poe o arroz; Adicione o moong dal e um pouco de sal;
Agora poe todos os legumes. Adicione um kombu de talo
(opcional); Ajuste a agua; Cubra e deixe ferver por cerca de 5-7
minutos; Decore com algumas pimentas verdes picadas.
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10GA ASANA (POSTUR %)\ DO MES Pela Sra. Manisha Chit-

nis,

CURVA PARA A FRENTE EM BHADRASAN ARDHA-MATSYENDRASAN
Prés A postura de torgdo espinal. E realizada de
- Esta postura dd4 um bom alongamento na ambos os lados.
articulagao pélvica e no interior das coxas.
Como resultado, estas areas tornam-se Prés
flexiveis. - Os musculos do abdémen, térax e coluna
- Ha pressao na articulagdo da anca e nos vertebral tornam-se fortes e flexiveis. '
musculos da anca, dai que a circulagao - Devido a melhoria da circulagdo sanguinea,
sanguinea é melhorada e o excesso de gordura os Orgdos abdominais adquirem uma
é aparado. nutri¢do saudavel.
- A coluna vertebral se alonga. Também os - O sistema digestivo e o sistema excretor
musculos das costas e da cintura se alongam. funcionam bem.
- A circulagao sanguinea nesta regidao melhora. - O pancreas recebe massagem suave, pelo
Isso resulta em melhor funcionamento das que a pratica regular desta asana é uma
fibras nervosas que saem das vértebras. medida preventiva para certos tipos de
- Devido a compressdao do abdémen, a gordura diabetes.
ai depositada é aparada. - Devido a tor¢cdo do pescoco, os nervos
cervicais energizam-se.

Contras
Aqueles que tém hipertensdo, problema Cons
cardiaco, vertigens graves, dores abdominais - Os que tém problemas abdominais agudos
agudas, espondilite, espondilose, hérnia discal como ulcera, hérnia, aumento do figado ou
nao devem fazer esta postura. baco ndo devem fazer esta postura.

xk - Os que tém espondilite devem fazer o

movimento do pescog¢o com cuidado.
*kkk

Courtesy : https://www.instagram.com/_young.again_/
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COZINHA DO MES: IDLI

Idli é um dos pratos de café da manha mais populares de Tamil Na-
du. S3o bolos redondos macios, leves e fofos feitos com arroz
moido e fermentado e massa de lentilhas. E naturalmente vegetari-
ano, vegano, sem gluten, de baixa caloria, probidtico e é uma das
opcoes de café da manha mais sauddveis servidas com Sambar e
Chutney de Coco.

Preparacao: Tempo para cozer: 20 mins
Tempo de absorgao:

Tempo de Fermentagio: 8-10 Horas Faz: 20-25 Idlis

Ingredientes:
e % colher de sementes
e 3 copos de arroz idli / de Feno-grego/ Methi
arroz parboiled e Sal
o 1 chavena Urad dal / « Oleo para untar placas
Lentilhas Pretas de idli
o Y taga Arroz espalmado « Agua para absorcdo
(Poha)

Método

Lave o arroz idli e sementes de feno-grego num coador. Mergulha-lo em agua durante cerca de 8 horas. Da
mesma forma, enxaguar urad dal e poha num coador sob agua corrente e depois mergulh&los juntos
noutra tigela durante 8 horas, podendo também deixa-lo durante a noite. Retirar da dgua e misture
separadamente para suavizar a pasta ( massa) num liquidificador ou moinho humido, adicionando
gradualmente pouca agua fria. Misturar os dois batedores com a mao limpa. O calor das nossas maos
ajuda com a fermentagao. Pode também mistura-lo com uma colher. A massa deve ser de consisténcia
espessa e vertida. Acrescentar pouca agua se é demasiado espesso. Transfira para uma tigela. Cubra e
descanse em local quente durante 8-10 horas. Apds 8 horas, notara que a massa subiu e tem um ligeiro
cheiro azedo devido a fermentagao.

Cozinhe no vapor o idlis: Usando uma colher, dé uma mistura rapida a massa. Retire a massa necessaria e
adicione sal a massa e misture bem. Unte as formas idli com spray de cozinha ou algumas gotas de dleo.
Em seguida, despeje a massa nas formas. Adicione um pouco de agua ao fundo da panela idli/ panela
instantanea ou panela de pressao. Em seguida, coloque as placas idli por cima. Cozinhe-os no vapor por 15
minutos. Desligue o fogo e deixe os idlis repousar por alguns minutos antes de abrir e remover o molde.
Desmonte o molde e deixe os idlis nas placas por mais cinco minutos ou mais. Em seguida, deslize-os com
os dedos ou com uma colher. Idli é melhor servido quente ou morno. Como o idli por si s6 é muito sem
gra¢a, muitas vezes é combinado com Chutney de Coco e/ou Sambar. Idli pode ser servido no café da
manh3, lanches ou refei¢ao. Vocé pode embala-los em lancheiras e leva-los consigo quando viajar.
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ACTIVIDADES DURANTE 0 MES DE MARCO, 2022

The Indian Embassy Library is open for Indians, Friends of

India and Angolan Citizens interested in reading or hiring

books on a gratis basis. The library has wide collection of

. books on various subjects ranging from History, Politics,

*English Literature, Hindi, Sanskrit, Children’s story books,
i logy and Culture.

A Biblioteca da Embaixada da india estd aberta para os
Indianos, Amigos da india e Cidad3os Angolanos interessados
em ler ou alugar livros gratuitamente. A biblioteca tem uma
grande colec¢do de livros sobre varios temas que vao desde
Histdria, Politica, Literatura Inglesa, Hindi, Sanscrito, Livros de
Histéria Infantil, Economia, Mitologia e Cultura.

Para Comemorar o Dia Internacional da Mulher, a
Embaixada celebrou pela primeira vez o Dia Internacional da
Mulher na Embaixada com todas as mulheres membros do
Grupo do Férum da Mulher ra Indiana.

O evento teve um grande sucesso que testemunhou a
participacdo entusiastica das mulheres do Forum. O evento
contou também com a participacado de altas entidades locais
como Convidadas Principais e outras entidades femininas
importantes. A embaixada salda o espirito e a realizacdo do
poder das mulheres.

Para comemorar o festival Holi (Cores) no contexto das
celebracdes em curso de Azadi Ka Mahotsav(Independéncia),
a Embaixada celebrou este grande festival das cores em
colaboracdo com Turismo em Uttar Pradesh sob o tema
"Explore Uttar Pradesh".

e

KUENDA, grupo de artistas socioculturais de Angola partiram
no dia 22.03.22 para participar no 352 Festival de Surajkund.
A Embaixada coordenou e ajudou nesta visita e desejou boa
sorte e sucesso.
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£\ Indian Council for Cultural Relations
are organizing virtual narration of

‘Salt Satyagraha’

The Power of Nonviolent Action

By
Dr Shobhana Radhakrishna

(Internationally Acclaimed Speaker on Mahatma Gandhi)
Livestreaming on
Saturday, 12" March 2022 at 1700 hrs
O www.facebook.com/indiainangola2019

A Embaixada fez a narracdo virtual de Salt Satyagrah pela Dra.
Shobhana Radhakrishna a 12 de Margo de 2022.
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EVENTOS/ENCONTROS IMPORTANTES DO PM EM MARCO, 2022

Estudantes que regressaram da ucrania reuniram-se com PM Modi em
Varanasi

O Primeiro-Ministro Narendra Modi em 03.03.22 interagiu com os
estudantes que regressaram da Ucrania atingida pela guerra. Os estudantes
partilharam as suas experiéncias de evacuagao com o Primeiro-Ministro.

A interacgdo teve lugar na circunscrigdo eleitoral de Varanasi do PM Modi.

Os estudantes apreciaram o Governo da india, as embaixadas indianas e o
PM Modi pela Operagdo Ganga, que esta em curso, para trazer de volta os nossos cidaddos da Ucrania. Os estudantes
também expressaram a sua alegria pela for¢a do Tricolour da india.

PM Modi disse que o Governo nio se isentou de esforgos para trazer de volta os indianos retidos e garantiu-lhes o total
apoio do Governo da india para evacuar os restantes estudantes, o mais cedo possivel.

PM Modi interage com os beneficiarios de Jan Aushadhi Yojana

0 pais a partir de 01 de Margo para gerar consciéncia sobre o uso de
medicamentos genéricos e os beneficios de Jan Aushadhi Pariyojana. O |
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tema deste evento é "Jan Aushadhi-Jan Upyogi". O Primeiro-Ministro disse

Estes centros estdo agora a tornar-se centros de solugdo para o homem
comum e ndo apenas mais uma loja governamental.

‘ PM Modi participa na reunido virtual da Quad Leaders

PM Modi O Primeiro-Ministro participou a 03.03.22 numa cimeira virtual de Lideres
participates [ : do Quad, juntamente com o Presidente dos EUA Joe Biden, o Primeiro-
Ministro australiano Scott Morrison e o Primeiro-Ministro Japonés Fumio

Leaders’ Kishida.

virtual l

meeting (= A reunidao passou em revista os progressos das iniciativas Quad desde a

Cimeira Quad de Setembro de 2021. Os lideres concordaram em acelerar a
cooperagdo, com o objectivo de alcancgar resultados concretos até a Cimeira
no Japao, no final deste ano. O Primeiro-Ministro sublinhou que o Quad deve permanecer centrado no seu objectivo
central de promover a paz, estabilidade e prosperidade na regido Indo-Pacifico. Apelou a formas concretas e praticas de
cooperacao no seio do Quad, em areas como o Ajuda Humanitdria e de Catastrofes, sustentabilidade da divida, cadeias
de abastecimento, energia limpa, conectividade, e construgao de capacidades.

PM Modi discursa no seminario sobre o Dia Internacional da Mulher em Kutch
O Primeiro-Ministro Shri Narendra Modi discursou num seminario sobre o Dia
Internacional da Mulher em Kutch via video-conferéncia a 08.03.22. O Primeiro- |
Ministro saudou o encontro no Dia Internacional da Mulher. Reconheceu o
lugar especial da terra de Kutch como simbolo de Nari Shakti durante séculos, "
pois Maa Ashapura estd aqui presente sob a forma de Matrushakti. "As
mulheres aqui ensinaram toda a sociedade a viver com duros desafios naturais, |

ensinaram a lutar e ensinaram a vencer", disse ele. Também elogiou o papel das
mulheres do Kuch na sua busca pela preservagao da agua. O Primeiro-Ministro disse que as mulheres sao o reflexo da
ética, lealdade, capacidade de decisdo e lideranga. "E por isso que os nossos Vedas e a nossa tradi¢do deram um apelo
para que as mulheres sejam capazes, capazes de dar direc¢ao a nacao", disse o PM.
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PROXIMOS EVENTOS

Expo de Energia Renovavel 2022

A Expo de Energia Renovavel 2022 é uma das maiores exposi¢des e eventos comerciais, centrada nas energias
renovaveis (biocombustiveis/biomassa, geotérmica, solar, edlica) e tecnologias de eficiéncia energética, que
esta programada para se realizar de 28 a 30 de Abril de 2022 em Chennai no Trade Centre, Chennai, india.
Organizada pela Water Today Pvt. Ltd., o objectivo da exposicdo é estimular o crescimento das energias
renovaveis na regido através da colaboracdo de tecnologia e partilha de produtos. Uma plataforma de rede
perfeita para explorar os avangos feitos no terreno para atingir a meta da india de 175 GW renovéveis
capacidade energética até 2022.

PharmaTech Expo Chandigarh, 28-30 de Abril, 2022

A PharmaTech Expo é uma exposicdo internacional sobre maquina farmacéutica, formulag¢des, nutracéuticos,
equipamento de laboratério, equipamento analitico e de embalagem. Para além de maquinaria e equipamento
farmacéutico nutracéutico, contarad com fabricantes de API, fabricantes ayurvédicos e nutracéuticos, produtos
cosméticos e de higiene pessoal, fabricas e maquina de processamento, etc. PharmaTech Expo actuara como
catalisador do movimento "Make in India" e dard um impeto a economia indiana. A PharmaTech Expo é um
evento de extrema importancia dedicado a inovacgdo, tecnologia e conhecimento farmacéuticos. Emergiu como
uma plataforma crucial para mostrar as ultimas inovagdes e tecnologias em todas as fases do ciclo de vida do
produto, concentrando-se na tecnologia de fabrico e processamento farmacéutico, sistemas e servigos.

Exposicao Internacional Die & Mould India 2022

Exposi¢do Internacional Die & Mould India 2022 é uma feira e exposi¢do internacional para a Industria de
Moldes e Matrizes. A Die & Mould India International Exhibition 2022 tera lugar de 27 a 30 de Abril de 2022 no
Centro de Exposi¢des de Mumbai, Mumbai, india.

Com um padrdo de recuperagdo positivo na economia geral e perspectivas de desenvolvimento colossais
concebiveis com o Governo. Atengao sobre o desenvolvimento da Industria de Fabrico, a IndUstria Indiana de
Ferramentas estd pronta a enfrentar os novos desafios de desenvolvimento e a realizar os ultimos
desenvolvimentos de dois digitos realizados através da constru¢do e extensao de limites.

PERGUNTA DO MES PASSADO

Quem apresentou o primeiro Or¢amento da Unido da india Independente?

A. CD Deshmukh
B. RK Shanmukham Chetty
C. Moraji Desai

D. Jawaharlal Nehru

Resposta do questionario do més passado: D. Lei de Subsidios
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